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EL QUE CONTAMINA, PAGA

|

PRECAUCION O PREVENCION

Madrid del 26 al 30 de noviembre de 2012




2012

CONTAMINACION ATMOSFERICA

Podemos definir la contaminacion atmosférica como la
presencia en la atmosfera de materias, sustancias o formas de
energia que impliquen molestia grave, riesgo o dafo para la
seguridad de la salud de las personas, el medio ambiente y otros

bienes de cualquier naturaleza.
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DECRETO LEY POR EL QUE SE REGULA ACTIVIDADES MOLESTAS,
INSALUBRES, NOCIVAS Y PELIGROSAS.
PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE ATMOSFERICO EN LA C.A.M.

MALOS OLORES

=Vaguerias (01242)

"Cebo de ganado de cerdo (01243)

=Avicultura (01244)

=Cunicultura (01245)

*Mataderos en general (2011)

=Instalaciones de secado de cueros y pieles (20123)
"Instalaciones de preparacion de tripas (20151)
=Elaboracion de tripas en seco (20152)

sConservas de pescado y mariscos envasados (204.1)
=Conservas de pescados en salazon y escabeche (204.2)
"Almazaras (20911)

=Obtencion de margarinas y grasas concretas (209.2)
*Obtencion de levaduras prensadas y en polvo (231713)
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=Obtencion de abonos organicos y otros productos de igual condicion
(sangre desecada, estiércol, basuras, harina de huesos, de pescado, etc.)
(311318)

*Fundicion de sebo (3127)

*Obtencion de estearatos (31913)

»Fabricacion de productos farmacéuticos para veterinaria (31918)
»Fabricacion de detergentes (394)

=Fabricacion de colas vegetales (almidon) (319722)

=Evacuacion local o individual de aguas de albanial (522.1)

*Recogida de basuras (522)

=Destruccion de basuras por autodepuracion (522)

=Destruccion de basuras por depuracion biolégica (522)

=Destruccion de basuras por procedimientos fisicos (522)

=Almacenes al por mayor de pescado fresco y salado sin frigorificos
(611113)

sAlmacenes al por mayor de de pescado fresco y salado (611118)
=Almacenes al por mayor de abonos organicos (611136)

=Carnicerias y casquerias (61212)

»Pescaderias (61216)
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=RD 324/2000 de 3 de marzo, normas béasicas de ordenacion en las
Explotaciones porcinas.

=Principales fuentes de emisidn que afectan de forma general a las
instalaciones existentes en Madrid son objeto de aplicacion de la Ley
16/2002.

"Anexo Il de la NORMA CE 166/2006 (18/01/2006) del Registro Europeo de
emisiones de contaminacion.

*El Reglamento (CE) n° 1774/2002, del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 3 de octubre, establece las normas sanitarias aplicables a los
subproductos animales no destinados al consumo humano.

"Ley 16/2002 de 1 de junio, de prevencion y control integrados de la
contaminacion.

*Directiva 96/61/CE, o Directiva IPCC (DOCE 1996) la cual somete a
autorizacion a las actividades industriales y agricolas.

=UNE-EN 13725y la modelizacién posterior.
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Referencias actualizadas mas avanzadas de valoracion del
Impacto odorifero:

>»Mediciones olfatométricas
(D/T, Volumen de Aire Filtrado/ Volumen de Aire con Olor)

»Promedios olfatometricos temporales (percentiles).
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1. Planta de harina de pescado para
alimento de animales.
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FABRICA DE HARINAS
DE PESCADO

=

ORES
POBLACION PROXIMA

mimbagg,
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2. Explotaciones porcinas y ganaderas
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sLa dispersion atmosferica (condiciones climaticas).
*Sensibilidad al olor, que varia de un individuo a otro.
sInteracciones entre sustancias odorantes.
Topografia de la zona.

*Distancia hasta el perceptor.
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Piramide de olor FIDO

FrECUENCIA

/ INTENSIDAD \
/ Duracion \

/ OFENSIVIDAD \
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*Sus instalaciones suelen ubicarse en un P.l.,, y siempre alejados de
nucleos urbanos.

sCorrecta limpieza y gestion del purin, despojos y subproductos
animales. En caso de que permanezcan mucho tiempo almacenados,
las temperaturas de las naves donde se alojan los depdsitos que
contienen estos subproductos se refrigeran a 5°C para prevenir los
olores para los solidos y a 10°C para la sangre.

*Esta area de almacenamiento se limpia con frecuencia.

*No realizan las labores que generan mayor olor los dias que soplen
los vientos en direccidn a zonas pobladas.
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3. Matadero de pollos.
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*Transporte en camiones especiales de los
pollos,

*Descarga de los mismos en el matadero,
=Sacrificio,

*Eliminacion de plumas, patas y cabezas,
=Extraccion de las visceras e intestinos,

= avado con agua potable y arrastre de la
sangre,

*Despiece del pollo,

*Envasado y almacenado.
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COLGADO ATURDIMIENT
DESCARGA | ====| " DEnA i
—
REPASADO
ylAvADO | ®| ESCALDADOY | 4| sacRIFICIO
. J DESPLUMADO

1

ARRANCADO DE CORTE DE
CABEZA , TRAQUEA PATAS

Y ESOFAGO

EVISERACIO
N

LIMPIEZA DE
MOLLEJAS

REFRIGERACION CON
CORAZON E HIGADO

REFRI’GE INSPECCION - CORTE DE
RACION REPASO CUELLO

CONTROL DESPIECE
CONTROL DE PESADO Y VETERINARIO

MARCHAMOS ENVASADO

|

COMERCIALIZACION Y CONSERVACION
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DESCARGA EN EL MATADERO
e SR e SRR )

Descarga rapida y en el area de espera del recinto

TS T *

Utilizar carretillas elevadoras con cintas transgortadorag

Zonas de descarga cerradas, libres de polvo y poca luz,

e & o o o o o

Pollos directamente a la mesa de enganche

Colgado de estos por las patas en la cadena de matanza

e o o o

[Lavado v desinfectado de cajones de transporte
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El agua del tanque de escaldado concentra mucha
suciedad y microorganismos durante las horas de trabajo
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Los verdaderos olores hediondos se
generan en los contenedores en los cuales
se depositan los restos organicos y
despojos que suelen estar abiertos, los
cuales se mantienen asi durante dias hasta

gue se llenan.
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MTD aplicadas para la reduccion de olores en este tipo de
Instalaciones :
-Almacenar los subproductos animales en contenedores cerrados.

-Retirada diaria de los contenedores, llevandoselos un gestor
autorizado.

-Instalacion de desagies con filtros y/o rejillas para evitar que el
material solido se introduzca en las aguas residuales.

-Recogida en tolva cerrada de los subproductos, con filtracion del aire
gue emite, y transporte por gravedad a través de tuberia de inox. hacia
los contenedores instalados en el s6tano del matadero.

-Deshidratacion centrifuga de los fangos de la EDAR y descarga en
contenedores llevandoselos un gestor autorizado diariamente.
- Limpieza de la EDAR y recogida de solidos y basuras.
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4. ALMAZARAS
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FUNCIONAMIENTO DE UNA ALMAZARA

En el exterior de la fabrica:
sLinea de Recepcion de la aceituna en tolvas o trojes en el patio de la fabrica.
eLinea Limpieza para eliminar la suciedad (hojas, tierra)

En el interior de la fabrica:
sLinea de molturacién o trituracion (una vez pesada)
sLinea de batido de la masa (pulpa, piel, huesos).
sLinea de centrifugacion de la masay separacion de las 2 fases: aceite (con
algunas particulas soélidas y agua) y el alperujo (mezcla de aceite, agua y soélidos)
Linea de aprovechamiento del alperujo en las “orujeras”: Almacenamiento en
balsas, obtencion del aceite (aceite de orujo) mediante centrifugacion (proceso
fisico) o secado por calor y extraccion del aceite con hexano (proceso quimico).

Si el alperujo tiene poco aceite se emplea, una vez secado, para cogeneracion.
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SISTEMA DE 3 FASES
Utilizacion de grandes cantidades de agua: aparece el alpechin
Se produce:

Aceite (220 kg/ Tn de aceituna tratada) + Orujo+ Alpechin

SISTEMA DE 2 FASES

Reduccion del consumo de agua.

Se produce:

Aceite (200 kg/Tn de aceituna tratada) + alperujo (orujo + alpechin)
Se realiza una 22 centrifugacion del alperujo para extraer el aceite
gue lleva mediante secado y tratamiento con hexano.

Residuo final: orujillo.

Se producen 780 kg de alperujo/Tn de aceituna tratada (4 MM de
Tn./ano de alperujo)
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PROTESTAS
*Que asco Yy pestilente olor. Hasta cuando vamos a tener que aguantar que
estos sefores se pasen a la torera la ley.
*Fuera Orujera, fuera olores
*Hoy 24 de Julio es especialmente oloroso la dichosa orujera
«Como nos van a quitar ese olorcillo, tan caracteristico de nuestro pueblo
ese olorcillo que cuando estas llegando a ........ y es de noche, y no ves la pefia
pero lo hueles y dices jj estoy en ..... jj estoy en mi pueblo.
*En ... nos falta iniciativa para poner en su sitio al gobierno municipal, la
orujera u otras deficiencias como son los ruidos, los olores, etc. La orujera se
mantiene en este lugar porque no tenemos el valor suficiente de manifestarnos
y imponer nuestros derechos de respirar un aire limpio. Hace unos dias se
mascaba no se olia, seria el momento de masificar el centro de salud y los
teléfonos del Seprona y denuncias masificadas al medio ambiente y sanidad.
Pasemos a la accion y no seamos tan conformistas.
*Recojamos firmas para que retiren la orujera de una vez por todas. es una
lastima venir y ver un dia de verano en el resto de pueblos con el cielo azul y
en .....que tenga un tono verdoso.
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DEMANDAS DE SOLUCIONES

*En ... se consiguid que una orujera cerrara porque los vecinos demostraron que
el humo era muy cancerigeno.

eLa Consejeria de Medio Ambiente ha ordenado el cierre cautelar de una
cooperativa por superar los limites de emision de contaminantes a la atmosfera.
*Desde hace mas de dos afos, los vecinos de un municipio de unos 8.000
habitantes, vienen reclamando a través de movilizaciones el traslado de la
orujera, que ahora se encuentra a poco mas de un kilometro del casco urbano.
sLa Plataforma por la Calidad de Vida, llega a recoger mas de 5.000 firmas de
protesta por la contaminacion ambiental de la localidad, que achacaban en buena
parte alos humos desprendidos por las chimeneas de la orujera.

sLos responsables de la orujera habian alcanzado ya un acuerdo con el
Ayuntamiento para su traslado a otro lugar alejado de la poblacidon. Los vecinos
han estado sometidos a una contaminacion insidiosa, que les ha causado
molestias y una situacion de alerta “por posible contaminacion ambiental”
decretado por el Servicio de Vigilancia Epidemiologica de Andalucia. Hace un
afio ha habido una situacion de alarma generado por los cancerigenos
benzopirenos que se producen en el proceso de intenso calor que se aplica al
orujo.
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CONTAMINACION AMBIENTAL OR

IGINADA POR LA

INDUSTRIA OLEICOLA

*Olores tolerables por la poblacidn
las almazaras.

*Olores nauseabundos derivados C
almacenamiento de alpechines o al

producido por

e las balsas de
Derujos.

Contaminacion por particulas solidas transportadas
por el humo producido en el tratamiento de
deshidratacion del alperujo en las orujeras que

llegan a ciudades o nucleos urbano
transportadas por el viento.
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VALORIZACION DE LOS DIVERSOS
COMPONENTES DE LOS ALPERUJOS

Biocombustibles

*Energia eléctrica
Produccion de carbdn activo
Para alimentacion animal
eCompost

Productos bioactivos
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2 INVESTIGACIONES SOBRE EL ALPERUJO

eLos Oligosacaridos. En la fraccion acuosa se obtendran
oligosacaridos de bajo grado de polimerizacion.
*Aceite de orujo. En el aceite de orujo extraido de la fase solida.

*Compuestos volatiles. Para el analisis de los compuestos volatiles se

recurrira a las tecnicas de microextraccion en fase solida.

Solubilizacion del antioxidante 3,4-dihidroxifenilglicol (DHFG) con
la severidad del tratamiento térmico para inhibir las reacciones de
peroxidacion u oxidacion primaria y secundaria de una emulsion de

acido linoleico.
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Un Anteproyecto de Ley con una Legislacion especifica para control y prevencion
de la contaminacion odorifera segun la cual, una vez detectada la fuente de un mal
olor, tomara en cuenta la “cantidad de olor” en funcion de los resultados analiticos
realizados, con las sanciones correspondientes por incumplimiento de esta
Legislacion (como ocurre con la contaminacion acustica o el de las aguas
residuales que incumplen la Ley de vertidos), evitaria juicios de valor para muchos
casos, Yy se solucionarian problemas de malos olores que condicionan
negativamente la calidad de vida de las personas que los tienen que sufrir mientras

vivan o trabajen en las proximidades de esta fuente.
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